
BRCGS, tiêu chuẩn làm tăng niềm tin vào thương hiệu thông 
qua các dịch vụ đảm bảo chuỗi cung ứng nghiêm ngặt.

THÁCH THỨC DOANH NGHIỆP
Nhu cầu về an toàn thực phẩm ngày càng lớn. Người tiêu dùng và chính quyền ngày càng khẳng định rằng
thực phẩm chúng ta ăn được đảm bảo chất lượng và mức độ an ninh cao. Nếu vấn đề về an toàn hoặc chất
lượng xảy ra, cần nhanh chóng tìm ra nguồn và khắc phục sự cố.
Nhu cầu thường được tạo ra từ hoạt động bán lẻ đầu tiên, nhưng trách nhiệm hiện nay trải dài trong toàn bộ
chuỗi cung ứng thực phẩm bao gồm các nhà sản xuất thực phẩm, nhà sản xuất chính và nhà vận chuyển.

BRCGS LÀ GÌ?
Tiêu chuẩn BRCGS là một thương hiệu toàn cầu giúp xây dựng lòng tin
trong chuỗi cung ứng thực phẩm. Các tiêu chuẩn về An toàn thực
phẩm, Vật liệu đóng gói, Bảo quản và Phân phối, Không chứa Gluten
và Thực vật đặt ra tiêu chuẩn cho các thực hành sản xuất tốt và giúp
đảm bảo với khách hàng rằng các sản phẩm là an toàn, hợp pháp và
có chất lượng cao.

TIÊU CHUẨN BRCGS
• An toàn thực phẩm: Các tiêu chuẩn này đã được hơn 20.000 địa điểm ở 130 quốc gia áp dụng. Chúng

được chấp nhận bởi 70% trong số 10 nhà bán lẻ hàng đầu toàn cầu, 60% trong số 10 nhà hàng phục vụ
nhanh hàng đầu và 50% trong số 25 nhà sản xuất hàng đầu. Tiêu chuẩn An toàn Thực phẩm cung cấp một
khuôn khổ để quản lý an toàn, tính toàn vẹn, tính hợp pháp và chất lượng của sản phẩm trong sản xuất, chế
biến và đóng gói thực phẩm và nguyên liệu thực phẩm.

• Vật liệu đóng gói: 4.500 nhà cung cấp tại hơn 80 quốc gia đã chọn được chứng nhận theo BRCGS. Tiêu
chuẩn vật liệu đóng gói có thể được sử dụng bởi bất kỳ nhà sản xuất nào sản xuất vật liệu đóng gói cho tất
cả các loại sản phẩm từ thực phẩm đến sản phẩm tiêu dùng - và ở tất cả các cấp: sơ cấp, cấp hai và cấp
ba.

• Bảo quản và Phân phối: Các tiêu chuẩn này cung cấp mối liên kết chứng nhận thiết yếu giữa phạm vi Tiêu
chuẩn Sản xuất của chúng tôi và người dùng cuối, chẳng hạn như các nhà bán lẻ hoặc các công ty dịch vụ
thực phẩm. Họ đảm bảo rằng tính toàn vẹn của sản phẩm được duy trì trong quá trình bảo quản và phân
phối, đồng thời niềm tin của khách hàng được tối đa hóa thông qua đánh giá và chứng nhận.

• Không chứa Gluten: Tiêu chuẩn Toàn cầu GFCP là duy nhất và khác với tất cả các chứng nhận GF khác,
vì chúng chứng nhận doanh nghiệp, cơ sở của bạn và các kiểm soát sản xuất không chứa gluten. Họ thúc
đẩy các biện pháp kiểm soát phòng ngừa được nêu trong các nguyên tắc HACCP, tiêu chuẩn chuẩn GFSI,
Đạo luật Hiện đại hóa An toàn Thực phẩm và Đạo luật Thực phẩm An toàn cho Người Canada. Khi được
quản lý một cách chính xác, chúng cũng phù hợp với tất cả các quy định toàn cầu về không chứa gluten.
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Được nhiều nhà bán lẻ, nhà
sản xuất, công ty nguyên liệu
và tổ chức dịch vụ thực phẩm
chấp nhận rộng rãi

Tập trung vào những thách 
thức thiết yếu

Sản xuất 
hợp lý

Kiểm soát hiệu quả các quy 
trình nội bộ, giảm thiểu rủi 
ro thất bại

Tuân thủ tiêu chuẩn phù hợp với 
các yêu cầu của GFSI; và được 
bao phủ bởi sự công nhận của 
IAF được công nhận

Củng cố 
niềm tin 
khách hàng

Giảm thiểu đáng kể rủi ro thực 
phẩm

Tăng tính 
minh bạch

Tín hiệu a tiếp cận chủ động 
với an toàn thực phẩm
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BUREAU VERITAS
Chứng nhận

QUY TRÌNH CHỨNG NHẬN CỦA CHÚNG TÔI
• Định nghĩa phạm vi chứng nhận

• Tiền đánh giá (tùy chọn) : phân tích lỗ hổng và xác định vị trí hiện
tại của bạn so với tiêu chuẩn
• Đánh giá chứng nhận (cấp chứng nhận) để thẩm tra rằng các Tiêu
chuẩn BRCGS được đáp ứng

• Giám sát đánh giá để thẩm tra rằng hệ thống quản lý tiếp tục đáp
ứng các yêu cầu của tiêu chuẩn và giám sát việc cải tiến liên tục

• Đánh giá tái chứng nhận để tuân thủ và cải tiến liên tục

Sau mỗi bước, một báo cáo kỹ lưỡng, đơn giản sẽ nhanh chóng
được gửi đến, cho phép công ty của bạn liên tục cải thiện hiệu suất
quản lý an toàn thực phẩm của mình.

FSMS: Hệ thống quản lý an toàn thực phẩm
** CA: Hành động khắc phục (nếu cần)

TẠI SAO CHỌN DỊCH VỤ CỦA BUREAU VERITAS?
CHUYÊNMÔN VỀ THỰC PHẨM
Chứng nhận của Bureau Veritas có thể giúp mọi thành viên trong chuỗi cung ứng thực phẩm đáp ứng các
tiêu chuẩn cao nhất về tuân thủ Chất lượng, Sức khỏe & An toàn và Môi trường.

SỰCÔNGNHẬN
Chứng nhận Bureau Veritas được công nhận trên toàn thế giới cho các chương trình an toàn thực phẩm
này thông qua cơ quan công nhận quốc tế UKAS (BRCGS).

MẠNG LƯỚI
Chúng tôi hoạt động tại hơn 100 quốc gia. Sự hiện diện toàn cầu này có nghĩa là khách hàng của chúng tôi
nhận được lợi thế kép về chuyên môn quốc tế và kiến thức chuyên sâu thực sự về địa phương (ngôn ngữ,
văn hóa, luật pháp, phong tục, v.v.), đảm bảo một cuộc đánh giá chất lượng cao.

DẤU CÔNG NHẬN TOÀN CẦU
Dấu chứng nhận của Bureau Veritas là một biểu tượng được công nhận trên toàn cầu về cam kết liên tục
của tổ chức bạn đối với sự xuất sắc, bền vững và đáng tin cậy.
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CẢI TIẾN 
LIÊN TỤC

FSMS*
• Trách nhiệm quản lý

• Sự hài lòng của khách hàng
• Yêu cầu của khách hàng
• Quản lý nguồn tài nguyên

• Đo lường, phân tích và cải tiến
• Hiện thực hóa sản phẩm

• Sản phẩm

CA*

CA*

ĐÁNH GIÁ 
TÁI CHỨNG NHẬN

CẤP 
CHỨNG NHẬN

ĐÁNH GIÁ 
CHỨNG NHẬN

TIỀN ĐÁNH GIÁ 
(TUỲ CHỌN)
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